
SECONDI DI MARE
•	 Fritto di calamari* 1 ................................................. E	 13,00
•	 Fritto misto* 12 ........................................................... E	 15,00
		 Calamari, ciuffetti, gamberetti, alghe marine
•	 Fritto Positano* 12 .................................................... E	 20,00
		 Calamari, gamberi, triglia, alghe e alici
•	 Grigliata mista di pesce*24 ................................. E	 18,00
		 Gamberoni, scampi, calamari, spada, trancio di salmone, verdure grigliate
•	 Calamari grigliati* .................................................. E	 13,00
•	 Filetto di Branzino* ai ferri con datterini
		 e olive taggiasche 2.................................................... E	 15,00
•	 Grigliata di gamberoni (6 pz.) 2........................... E	 15,00

•	 ZINGARELLO 17

		 Salsiccia Napoli, provola affumicata e friarielli
•	 SCUGNIZZO 17

		 Salsiccia Napoli, provola affumicata, melanzane a funghetto e insalata
•	 MALANDRINO 17

		 Salsiccia Napoli, provola affumicata, cipolle, peperoni e insalata
•	 DO PROFESSORE 137

		 Cotoletta di pollo, fior di latte, pomodorini, patatine, insalata, maionese
•	 O MERICANO 1347

		 Hamburger di bovino, provola affumicata, pancetta croccante, insalata, 		
		 cipolle, pomodorini, salsina Positano
•	 DELICATO 17

		 Mozzarella di bufala campana DOP, crudo di Parma, rucola e olio evo

PANUOZZI DI GRAGNANO
SOLO

PANINO
E 10,00

non solo pizza ...

PANINO + PATATINE
SAPORITE

E 12,00

SECONDI DI TERRA
•	 Tagliata di Angus 34 .............................................. E	 15,00
		 Servita con rucola, scaglie di grana, patate saporite e salsina positano
•	 Tagliata Pasquale 347 ........................................... E	 15,00
		 Servita con peperoncino pascal, rucola, scaglie di grana, patate saporite 		
		 e salsina Positano
•	 Salsiccia Napoli alla piastra
		 con patate saporite 1................................................. E	 9,00
•	 Cotoletta di pollo con patatine saporite* 1..... E	 9,00
•	 Grigliata mista di carne con patate saporite. E	 16,00
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MENÙ PIZZERIA

- COMPLETO -

PER I PIU PICCOLI
Wurstel con patatine ................................................E	 8,00

Pasta pomodoro...........................................................E	 7,00 

Pasta panna e prosciutto........................................E	 7,00



•	 Linguine di Gragnano gamberetti e zucchine 12 E	12,00

•	 Penne di Gragnano panna e salmone............... E	 12,00

•	 Spaghetti di Gragnano alle vongole

		 con datterino 1 ........................................................... E	 15,00 

•	 Scialatielli positano 12 ......................................... E	 15,00

		 Cozze, vongole veraci, scampi* e pomodoro

•	 Paccheri di Gragnano alle cozze

		 su vellutata di zucca 1 ........................................... E	 12,00

•	 Paccheri di Gragnano alle vongole su

		 crema di zucchine 1 ................................................ E	 15,00

•	 Linguine di Gragnano all’astice.......................... E	 35,00

		 (min per 2 persone) 147

•	 Patatine fritte* 1........................................................... E	 3,00

•	 Patatine fritte saporite* 1........................................ E	 3,50 

•	 Crocchette fritte di patate* (10 pz.) 1................. E	 5,00

•	 Mozzarelline panate* (10 pz.) 17......................... E	 5,00

•	 Olive ascolane* (10 pz.) 1........................................ E	 5,00

•	 Chele di granchio* (6 pz.) 12................................. E	 5,00

•	 Alette di pollo* (6 pz.) 1............................................ E	 5,00

•	 Stick di pollo* (6 pz.) 1............................................. E	 5,00

•	 Alghe marine* (10 pz.) 1.......................................... E	 5,00

•	 Delizie napoletane* (10 pz.) 17............................. E	 5,00 

		 Panzerotto con prosciutto e ricotta, mini frittatina di pasta, mini arancino, 		

		 crocchetta di patate con formaggio)

•	 Montanarelle 17........................................................... E	 3,00 

		 Impasto verace fritto con pomodoro, mozzarella fior di latte,               cad.

		 grana, basilico e olio EVO

PER COMINCIARE
•	 Risotto alla Pescatora 27 ...................................... E	 15,00

		 Cozze, vongole veraci, scampi*, mazzancolle*, polpo* e pomodoro

•	 Risotto Donna Sofia 7................................................ E	 12,00

		 Crema di zucca, salsiccia Napoli, provola affumicata e grana

•	 Risotto O’ Caporale..................................................... E	 12,00

		 Noci, taleggio, speck e grana

•	 Risotto Zafferano e Salsiccia 7............................ E	 12,00

		 Zafferano, salsiccia e grana

•	 Risotto ai Porcini* 7.................................................... E	 12,00

		 Porcini, grana e prezzemolo

•	 Risotto Friariello........................................................... E	 12,00

		 Friarielli, salsiccia Napoli, provola e grana

RISOTTI

* ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI ALL’ ORIGINE *  ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO CONTENERE ALLERGENI

PRIMI DI TERRA
Gnocchi alla sorrentina 17 ........................................ E	 10,00

Pomodoro San Marzano, fior di latte, basilico e grana

Tagliatelle fresche con panna, porcini* e speck 17.E	 12,00 

Scialatielli freschi alla Toto’ 17............................... E	 12,00

Salsiccia Napoli, provola affumicata, datterini e melanzane a funghetto

Scialatielli freschi do Principe 17.......................... E	 12,00

Pomodorini del Piennolo D.O.P , peperoncino, cipolle di Tropea, basilico, 

grana e olio evo

Paccheri di Graganano alla Scarpariello 17..... E	 10,00

Pomodorini del Piennolo D.O.P., peperoncino, cipolle di Tropea, basilico, 

grana e olio evo

PRIMI DI MARE

•	 Carpaccio di pesce spada con rucola e limone 47.E	 12,00

•	 Polpo* con datterini e olive taggiasche 14..... E	 15,00

•	 Antipasto di mare 24 .............................................. E	 18,00 

		 Surimi, carpaccio di pesce spada, polpo*, gamberetti, alghe e mazzancolle

•	 Gamberetti in salsa cocktail 23........................... E	 10,00

•	 Soute misto di cozze e vongole ......................... E	 15,00

•	 Impepata di cozze ................................................... E	 10,00

ANTIPASTI DI MARE


